
MENU

FRISDRANKEN/VRUCHTENSAPPEN
frisdrank	 2,10
ice tea	 2,20
verse jus d ‘orange	 2,60
chocomel / fristi	 2,20
San Pellegrino, 0,75 ltr	 4,50
Aqua Panna, 0,75 ltr	 4,50

BIEREN/CIDERS
vaasje	 2,20 
fluitje	 2,00
pul ½ liter	 4,40
Palm (33cl)	 2,70
Duvel (33cl)	 3,90
Westmalle dubbel (33cl)	 3,90
Westmalle triple (33cl)	 4,50
Hoegaarden wit / rosé (33cl)	 2,70
Bavaria malt 0,00% (33cl)	 2,70
Bavaria wit / rosé 0,00% (33cl)	 2,70
Jillz cider (23cl)	 2,90
Strongbow cider (30cl)	 2,90

JENEVERS/BINNENLANDS GEDIST.
Rutte jonge / oude jenever	 2,70
Rutte korenwijn	 3,00
Hoppe vieux	 2,50
Beerenburg Wed. Joustra	 2,50

HUISWIJNEN  
fles 12,50 / karaf  9,00 / glas  2,80
rood, wit (droog of zoet)
rosé en zoete witte wijn alleen per glas of per 
karaf  
dessertwijn per glas	 3,00

WIJN VAN DE MAAND 
vanaf 14,90 (fles)	 zie wandbord

CHAMPAGNE/MOUSSEREND
Moët & Chandon Brut Imperial
fles 0,75 cl | 59,50 / demi 37,5 cl. | 39,50
Cava Segura Brut Reserva (Spanje)	
fles 0,75 cl | 24,50 / demi 37,5 cl. | 13,50
Prosecco 
fles 0,75 cl | 17,50 / piccolo 20 cl. | 8,90
	
PORT/SHERRY/VERMOUTH/BITTERS
Rode / witte port.	 2,50
sherry medium / fino	 2,50
vermouth Martini bianco / rosso	 2,50
Campari	 2,50
Crodino (alcoholvrij)	 2,20



HAPJES BIJ DE BORREL
stokbrood met kruidenboter en tapenade (veg.)	 2,90
tapenade van groene en zwarte olijven / zongedroogde tomaat / kappertjes / basilicum
portie bitterballen	 4,90
6 stuks van Dobben / mosterd
tortillachips (veg.)	 3,50
gaucamole / crème fraiche / chilisaus / koriander
bordje Pakhuis	 6,50
stokbrood / gerookte ossenworst / old Amsterdam / mosterd / kapperappels / olijfjes 

SALADES
salade met gebakken geitenkaas (veg.)	 5,90
lauwwarm / kropsla / rucola / pijnboompitjes / honing / croutons
salade met gerookte kip	 6,50
kropsla / rucola / tikkamyoniase / mango-ananas-chutney / croutons
salade met gamba’s	 7,20
lauwwarm / mango / rode peper-olie / knoflook / croutons

VOORGERECHTEN KOUD/WARM
flensje met Hollandse en Noorse garnalen	 7,50
crème fraîche / rucola / guacamole /  chilisaus / koud geserveerd
gerookte zalm op toast	 7,50
rucola / wasabimayonaise / koud geserveerd
vitello tonnato	 6,90
kalfsfricandeau / tonijnmayonaise / kappertjes / rucola / koud geserveerd
carpaccio	 7,50
rundvlees / Parmezaanse kaas / pijnboompitjes / basilicumolie / rucola / koud geserveerd
gebakken oesterzwammen op toast (veg.)	 6,50
knoflook / rucola / kruidenboter / warm geserveerd

alle salades en voorgerechten kunnen als maaltijdsalade geserveerd worden incl. 
frites of brood	 9,90

SOEPEN
tomatensoep (veg.) 	 3,90
croutons / basilicumolie / room
gegratineerde uiensoep (veg.) 	 4,50 
croutons / gruyère
Thaise vissoep	 4,90
rode curry / kokos / gember / citroengras / garnalen / koriander
soep van de dag	 (zie wandbord) 



HOOFDGERECHTEN  |  9,90

VEGETARISCH
burrito met tomatensalsa
tortilla / kidneybonen / mais / paprika / kaas / zure room / gaucamole 
wisselend pastagerecht (zie wandbord)
wisselend vegetarisch gerecht (zie wandbord)

VIS
visstoofpotje
zalm / witvis / venkel / room / aardappel / paprikarouille
wisselend visgerecht (zie wandbord)
verse pasta met gerookte zalm
room / dille / courgette / rucola

GEVOGELTE/VLEES
dagschotel(s) (zie wandbord)
kipsaté 
pindasaus / atjar / zure komkommer / frites
gemarineerde spareribs 
laksaus / koolsla / knoflooksaus / frites
varkenshaasmedaillons
champignonroomsaus / warme groenten / frites
biefstuk
pepersaus / warme groenten / frites
biefstuk van de haas (suppl. 4,00)
pepersaus / warme groenten / frites
gekruide lamsburger 
aubergine / komijn / tomaat / basilicumpesto / rijst of frites
mixed meat (suppl. 2,60)
bief / lam / kip / sparerib / koolsla / knoflooksaus / frites

KINDERMENU  |  9,90
kleinere portie van een hoofdgerecht incl. ijsje toe	 9,90
in overleg met de bediening

KAAS  |  7,50
Kaasplankje van Bourgondisch Lifestyle
Kaas van de eerste “maître fromager” in Nederland: René Koelman 
uit Beverwijk. 4 soorten: witflora / blauwflora / geitenkaas / harde 
kaas / notenbrood / appelstroop

EXTRA’S  
frites/rijst	 1,90
warme groenten	 2,00
gemengde salade	 2,50
saus	 1,00



LIKEUREN
Bailey’s	 4,20
Disaronno Amaretto	 4,20
Tia Maria	 4,20
Kaluah	 4,20
Cointreau	 4,20
Sambuca Vaccari	 4,20
Gr. Marnier Cordon rouge / jaune	 4,20
Dom Benedictine	 4,20
Southern Comfort	 4,20
Frangelico	 4,20
Licor 43	 4,20

COGNAC’S/ARMAGNAC/BRANDY
Courvoisier	 4,50
Martell	 4,50
Remy Martin VSOP	 5,00
Armagnac Vaghi VSOP	 4,00
Brandy de Jerez	 3,90

BUITENLANDS GEDISTILLEERD/
WHISKEY’S
Famous Grouse	 4,00
Jameson	 4,00
The Macallan Highland 
Single Malt Scotch 10 jaar	 5,50
Jack Daniel’s Black Tennessee	 4,50

DIV. BUITENLANDS  GEDISTILLEERD
Calvados L. de Lauriston VSOP	 4,50
Grappa Trentino Judica	 4,50
Bacardi rum wit	 4,00
Bacardi Reserva rum bruin	 4,00
Gordon’s London Dry Gin	 4,00
Stolichnaya vodka	 4,00
Ricard / Pernod pastis	 4,00
Sauza Blanco tequila	 4,50

NAGERECHTEN  |  5,00
warm appelgebak met kaneelijs
dame blanche
vanille-ijs / chocoladesaus
chocolademousse met spekkoek
crème brûlée
wordt koud geserveerd
3 soorten sorbetijs
framboos / mango / citroen
tiramisu
mascarpone / lange vingers / koffie / amaretto
dessert van de dag (zie wandbord)

KOFFIE/THEE/CHOCOLADEMELK
espresso	 1,90
dubbele espresso	 2,50
koffie (americano)	 2,00
koffie verkeerd (café latte)	 2,20
cappuccino	 2,20
latte macchiato	 2,40
latte macchiato met siroop	 2,60
karamel / vanille / chocolade / kokos /
hazelnoot / kaneel
thee (keuze uit meerdere soorten)	 1,90
verse muntthee	 2,20
warme chocolademelk	 2,30
warme chocolademelk / slagr.	 2,80
warme chocolademelk “coretto”	 4,00
(scheutje bruine rum, grappa, amaretto of brandy)

warme chocolademelk “coretto” 
met slagroom	 4,50
bonbons of boterkoek, per stuk	 1,00	
  
SPECIALE KOFFIES  |  5,90
Irish coffee (Jameson whiskey) / Franse koffie 
(Grand Marnier) / Spaanse koffie (Tia Maria) / 
Italiaanse koffie (Amaretto) / Mexicaanse koffie 
(Kaluah) / Caribbean koffie (bruine rum) / 
kiss of fire (Cointreau-Tia Maria) / DOM koffie

koffie met likeur naar keuze	 5,50


